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飲酒は �� 歳を過ぎてから。お酒はおいしく適量を。妊娠中や授乳期の飲酒には気をつけましょう。飲酒運転は､絶対にやめましょう。

720ml

安心院ワイン　ソーヴィニヨン・ブラン

安心院で育ったソーヴィニヨン・ブラン

テイスティングノート ����

�、� 月は低温傾向が続いたが、� 月以降は一転して気温の高い傾向となり発芽後の生育は例年より早い状況であった。
梅雨入りは平年より�日早い�月��日頃で�月下旬から�月上旬にかけて集中豪雨となったが大きな損害の発生は無かっ
た。梅雨明けも平年より �� 日早い � 月 � 日頃でその後、� 月中旬まで高温干ばつが続き醸造用ブドウによっては小粒で
凝縮感のある状態で収穫が始まった。� 月中旬以降断続的に雨が続いたが醸造用ブドウの収穫はほぼ終了しており大きな
問題とはならなかった。

White Wine白ワイン

艶やかで輝きのある緑がかった淡い色調。グレープフルーツの様な柑橘類やハーブの様な爽やかな香り。生き生きとし
た酸味によりさっぱりとした印象ではあるが、ほのかな苦みが味の厚みとして感じられます。中程度の余韻が残ります。
飲用温度は爽やかな香りと味の厚みを楽しむのに �～ ��℃が適温です。


